
 
 
 

M E N Ü F E I X 
 
Schwarzwurzel | Trüffel | Kräuter 
Wachtelei | fermentierte Erbsen | Getreidekaviar 
Saibling | Erdapfel | Sancho Blatt 
 
Sandkarotte | Hühnerhaut | Gelbes Curry 
Die Sandkarotte ist fein aromatische, diese wird geschmort und als Püree mit krosser Hühnerhaut und mit 
einer leichten Currysauce serviert. 

 
Grünkohl l Glockenapfel | Senf 
Der Grünkohl wird gebacken, geschmort und mit frisch mariniertem Glockenapfel, sowie Senfkörnern 
und einem Ochsenmark zubereitet. 

 
* Chicorée | Topinambur | Iyokan 
Den Chicorée haben wir zuerst mariniert und anschließend geschmort. Kombiniert mit der Süße der 
Topinambur, welche gebacken und als Püree ist, sowie Iyokan-Hollandaise. 

 
Skrei l Kichererbsen | Zitrone  
Konfierter Skrei – auch Winterkabeljau genannt – wird mit Humus und Kichererbsen, 
Nordseekrabben und einer Zitronenmarmelade zubereitet. Abgerundet wird dies mit einer Dashi 
Beurre Blanc. 

 
* Rosenkohl | Erdnuss | Preiselbeeren 
Vom Rosenkohl bereiten wir marinierte Blätter und gebratenen Rosenkohl vor, welcher mit 
gerösteten Erdnüssen, sowie einer Créme zubereitet wird. Mit leicht gezuckerten Preiselbeeren und 
einem Gel ergibt es eine feine Intensität. 

 
Tristan Languste | Avocado | Quinoa 
Die Tristan Languste gilt als die hochwertigste Kaltwasserlanguste der Welt und kommt von der Insel 
Tristan da Cunha im Südatlantik. Diese wird gegrillt und mit einer Avocadocreme und gebackenem 
Quinoa zubereitet.  
 
Blutorange | Weiße Schokolade | Douglasie 

 
Kokosnuss | Zuckerrohr | Sanddorn 
Unsere hausgemachte „falsche“ Kokosnuss ist geeist und mit einem Sud aus Zuckerrohr, sowie einer 
Sanddorncreme zubereitet. 

 
Süßes Finale 

 
MENÜFEIX       169 € 
inklusive Purezza gefiltertem Wasser 
 
MENÜFEIX ohne * Chicorée & * Rosenkohl   139 € 
inklusive Purezza gefiltertem Wasser 
 
Änderungen am Menü können zu einem angepassten Preis führen - Änderungen vorbehalten 


